1.1

1.2

2.1

Objednavatel:

Obchodné meno:

Sidlo:
ICO:

DIC:

IC DPH:
Cislo uétu:
Telefén:

Dodavatel

Obchodné meno:

Sidlo:
ICO:

DIC:

IC DPH:
Cislo Gétu:
Telefén:

Kupna zmluva ¢. 2201835507 Z

uzatvorend v zmysle §409 a nasl. Obchodného zdkonnika

l. Zmluvné strany

Stredna odborna skola obchodu a sluzieb, Ul. P. Jilemnického 24, Trencin
Ul. P. Jilemnického 24, 91250 Tren¢in, Slovenska republika

00351806

2021378029

SK6181800000007000508965
0326509713

AAA Gastro s.r.o.

Rozkvet 2061/130, 01701 Povazska Bystrica, Slovenska republika
36827789

2022445315

SK2022445315

SK3209000000000363498100

00421424330429

Il. Predmet zmluvy

VSeobecna Specifikacia predmetu Zmluvy:

Nazov:
Kracoveé slova:
CPV:

Druhly:

Nakup konvektomatu pre Skolské zariadenie Gastrocentrum
konvektomat, bojlerovy, podstavec, plechy na pecenie

39711400-3 - Praziace pece, truby, ohrievace jedla a vari¢e; 39221000-7 - Kuchynské
vybavenie; 60000000-8 - Dopravné sluzby (bez prepravy odpadu)

Tovar; Sluzba

22 Funkéna a technicka Specifikacia predmetu Zmluvy:

Polozka €. 1: Konvektomat elektricky bojlerovy s prisluSenstvom

Priprava jedal

Konvektomat elektricky bojlerovy ks 1
Podstavec pod konvektomat s dvomi radmi zasunov na ks 1
GN 1/1, nastavovacie nozi¢ky, celoantikorovy

Tablety Cistiace pre konvektomat s Care Control, ks 1
100ks/vedierko

Tablety odvapriovacie pre konvektomat s CareControl, ks 1
150ks/vedierko

Gastronadoba nerezova GN 1/1, 100 mm ks 2
Gastronadoba nerezova GN 1/1, 100 mm, dierovana ks 3
Gastronadoba smaltovana GN 1/1, 65 mm ks 3
Gastronadoba nerezova GN 1/1, 65 mm, dierovana ks 3
Gastronadoba nerezova GN 1/1, 40 mm ks 4
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Rost nerezovy GN 1/1 ks 1
Technické vlastnosti Hodnota/Charakteristika
denny pocet jedal 80 -150

Kapacita konvektomatu

10x GN 1/1 alebo 20x GN1/2

Elektricky celkovy prikon konvektomatu

18,60 kW max. 20 kW, istenie 3 x 32 A

Napétie 400V /3N
Vykon "teply vzduch" 18 kKW
Vykon "para" 18 kW

Sonda teploty jadra pripravovaného pokrmu
konvektomatu s min. 6-mi meracimi bodmi

pozaduje sa

Moznot dovybavenia konvektomatu tromi sondami

pozaduje sa

Moznost uloZenia vlastnych programov konvektomatu v
pocte 1200

pozaduje sa

Rozmery konvektomatu

847 x 776 x 1042 mm (S x h x v)

Privod vody R 3/4"
Odpad vody DN 50
Pozdizné vsuvy pre 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8 GN
Hmotnost konvektomatu 135 kg

Systém iCookingControl so 7 prevadzkovymi rezimami:
maso, hydina, ryby, prilohy, pokrmy z vajec, pecivo a
Finishing®. Stadi zadat pozadovany vysledok a systém
automaticky zvoli idealny spésob pripravy

pozaduje sa

- varenie v pare od 30 °C - 130 °C - priprava v horicom
vzduchu od 30 °C - 300 °C - priprava v kombinacii para
a horuci vzduch od 30 °C - 300 °C

pozaduje sa

5 rychlosti ventilatora

pre optimalne prispdsobenie prudenia vzduchu i pre naro ¢né
produkty ako nakypy, veterniky, bananky s naplfiou alebo tiez
piSkoty

Ovladanie cez dotykovu TFT farebni matnu obrazovku
so zrozumitefnymi symbolmi pre fahkd obsluhu, zorny
uhol az 80°, garantovana optimalna citatelnost pri
réznom umiestneni.

pozaduje sa

Predvolba jazyka - Slovencina

pozaduje sa

iCC-Cockpit — grafické zobrazenie aktualnej klimy vo
varnej komore, predvidaného dalSieho priebehu pripravy
pokrmu, doterajSieho priebehu a predpovede dalSich
¢innosti a moznosti po dokon&eni pokrmu

pozaduje sa

iCC-Messenger — informacie o aktualnych automaticky
urobenych Upravach nastavenia varenia a pecenia

pozaduje sa

iCC-Monitor — prehladné zobrazenie aktualnych
automaticky urobenych Uprav nastavenia varného
postupu

pozaduje sa

ReZim zdznamu — automatické stanovenie idealneho
postupu podla teploty pokrmu pri kalibracii produktov pre
neskorSiu opakovanu pripravu bez snimaca teploty
pokrmu a s automatickym prispésobenim podfa
mnozstva pripravovaného pokrmu

pozaduje sa

Automatické chladenie pre inteligentna upravu klimy
varnej komory

pozaduje sa

iLevelControl iLC — kombinovana priprava pokrmov so
samostatnym dozorom na kazdy zasun a priebeznymi
upravami podla spdsobu a mnozZstva pripravovanych
pokrmov a poctu otvoreni dveri. Na zaklade kombinacie
vloZenych pokrmov budu automaticky zaistené
optimalne parametre vo varnej komore. Systém
iLC-Messenger vas informuje o aktualnych automaticky
urobenych upravach varného postupu.

pozaduje sa
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Inteligentné riadenie predhrevu a regulacia podla varky
— priprava podla vlozeného pokrmu, okamzité vkladanie
bez ¢akacich déb

pozaduje sa

HiDensityControl® — patentované, vysko uc¢inné
dynamické prudenie vzduchu a rozvod energie vo varnej
komore

pozaduje sa

ReZim konvektomatu s prevadzkovymi reZimami: para
30-130 °C, hortci vzduch 30-300 °C, kombinacia pary a
hortuceho vzduchu 30-300 °C, Finishing®

pozaduje sa

ClimaPlus Control® — meranie, nastavenie a regulacia
vlhkosti s presnostou na percenta

pozaduje sa

Odvlh&ovanie varnej komory s podtlakovou technoldgiou
pre tvorbu chrumkavej koérky

pozaduje sa

Automatické procesy Finishing® pre banket, bufet, a la
carte atd.

pozaduje sa

Varenie s nizkymi teplotami a varenie cez noc

pozaduje sa

Varenie s teplotnym rozdielom DeltaT varenie, na
uspornu pripravu velkych kusov mésa

pozaduje sa

Automatické prispdsobenie obsluzného rozhrania podle
Castého Stylu pouzivania

pozaduje sa

Automaticky vytvarany zoznam 10 najCastejSie
pouzivanych funkcii systému iCookingControl a iLC

pozaduje sa

Funkcia MySCC - sluzi na individualne prispdsobenie
podla uzivatela a jeho zvyklosti

pozaduje sa

UloZenie az 10 uzivatel'skych profilov na individualnu
konfiguraciu pristroja a jeho obsluhy

pozaduje sa

Programovatelna uvodna obrazovka s moznostou
nastavenia podla uzivatela a spésobu pouzivania

pozaduje sa

Moznost vlastnej Upravy obsluzného rozhrania (obrazky,
popisky atd.) jednotlivymi uzivatelmi

pozaduje sa

Farebna matna dotykova obrazovka TFT so
zrozumitelnymi symbolmi pre lahku obsluhu, zorny uhol
az 80°, garantovana optimalna Citatefnost' pri roznom
umiestneni.

pozaduje sa

Centralne ovladacie koliesko s moznostou stlacenia
sluzi na Upravu nastaveni a potvrdenie vybranych
moznosti

pozaduje sa

Zamky obsluhy a programov podla jednotlivych
uzivatelov (3 stupne)

pozaduje sa

Zamky programov

pozaduje sa

Kontextova pomoc - HELP s rychlym pristupom

pozaduje sa

Vstavana priru¢ka pre obsluhu a ovladanie doplnena o
praktické priklady v Slovencine

pozaduje sa

Individualne stanovenie minimalnej a maximalnej teploty
pripravovaného pokrmu

pozaduje sa

Snimac teploty - sonda na meranie teploty pokrmu
pocas varenia 6 bodova

pozaduje sa

Polohovacia pomécka pre snimac teploty
pripravovaného pokrmu - sondu

pozaduje sa

Ruéné zvlhéovanie

pozaduje sa

Moznost zvih€ovania v 3 nastavitelnych stupfioch
(30-260 °C) v rezimu horuceho vzduchu alebo v
kombinovanom rezimu

pozaduje sa

Funkcia Cool Down — rychle a bezpeéné ochladenie
varnej komory

pozaduje sa

Digitalne zobrazenie teploty varnej komory

pozaduje sa

Zobrazenie skuto¢nych a pozadovanych hodnét

pozaduje sa
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Digitalny ¢asovy spinac, 0—24 hodin, s trvalym
nastavenim

pozaduje sa

Vysoko vykonny generator Cerstvej pary s automatickym
plnenim vodou

pozaduje sa

Automatické parné Cistiace zariadenie

pozaduje sa

Automaticka kalibracia s prispdsobenim podla miesta
instalacie (nadmorska vyska, klima atd.) vratane
vlastného testu

pozaduje sa

Parny rezim s automatickym prispésobenim nadmorskej
vySke pre optimalnu tvorbu pary

pozaduje sa

Odstredivé odluovanie tukov bez potreby pridavného
tukového filtra

pozaduje sa

Moznost zaistit' dvierka pri uhloch 120 a 180 ° pre
maximalnu bezpecnost prace

pozaduje sa

Bezdotykovy spina¢ kontaktu dvierok

pozaduje sa

Sledovanie doby otvorenia dvierok pri vkladani a v
priebehu varenia s funkciou alarmu

pozaduje sa

Pozdizny zasun vhodny pre gastronadoby 2/1, 1/1,

naroky pri otvoreni a natoceni dvierok

pozaduje sa

Rozhranie USB pre export dat HACCP, servisnych dat a
varnych programov na pamatovu jednotku

pozaduje sa

Moznost nahrania obrazkov prostrednictvom rozhrania
USB a prispdsobenie uvodnej stranky

pozaduje sa

Certifikované schvalenie na prevadzku bez dozoru podia
podmienok VDE (tiez cez noc)

pozaduje sa

Ochrana proti striekajucej vode a prudu vody IPX 5

pozaduje sa

Efficient CareControl — systém automatického Cistenia a
starostlivosti o varni komoru a generator pary

pozaduje sa

Automatické rozpoznanie stupnia znecistenia

pozaduje sa

Automatické zobrazenie optimalneho stupia Cistenia a
doporu¢eného mnozstva Cistiacich tabliet

pozaduje sa

Automatické odvapnovanie — bez nutnosti pripojenia ku
zmakd&ovacu vody

pozaduje sa

Automaticka vyzva na Cistenie podla spdsobu a
frekvencie pouzivania

pozaduje sa

Zobrazenie aktualneho kroku Cistiaceho procesu a
zostavajucej doby Cistenia

pozaduje sa

Cistiace a odvapfovacie prostriedky v pevnom
skupenstve - tablety pre maximalnu bezpecnost prace

pozaduje sa

Vstavana ru¢na sprcha s navijacim mechanizmom,
vstavany uzaver vody a bezstupriové davkovanie pradu
vody

pozaduje sa

Systém SDS (ServiceDiagnose System) s automatickym
zobrazenim servisnych hlaseni

pozaduje sa

MozZnost pocitadla spotreby energie — spotreba energie
kazdy den alebo podla procesu varenia k dispozicii
prostrednictvom displeja a lebo na pomocnom pocitaci

pozaduje sa

Moznost dialkového ovladania a monitorovania z iPhonu
/iPadu alebo iného systému s Androidom pomocou
aplikacie RATIONAL Remote App alebo software
ConnectedCooking

pozaduje sa

2.3 Osobitné poziadavky na plnenie:

Nazov
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Objednavatel pozaduje od Dodavatefa predloZenie dokladov suvisiacich s Cinnostou Dodavatefa pri pineni predmetu pinenia
Zmluvy. Dodavatel je povinny Objednavatelovi do 3 dni predloZit kopie vypisu z Obchodného registra, resp. Zivnostenského
registra, 2 referencie tykajuce sa obdobnej dodavky.Dodavatel musi byt zapisany v registri partnerov verejného sektora v
sulade s ustanoveniami Zakona NR SR €. 315/2016 Z.z.Dodavatel do 3. pracovnych dni po uzatvoreni zmluvy oznami
objednavatefovi kontakt na osobu, zodpovednu za pinenie predmetu zakazky.

Cena musi byt vratane dopravy, inStalacie na mieste plnenia, tzn. montaz na existujuce napojenia na siete, vyvazenie
komponentov, zapojenie pritoku vody, napojenia na odtok.

Cena musi zahfiiat vybavu podla Specifikacie, odborné zaskolenie a zau€enie obsluhy s pisomnym potvrdenim o zaskoleni —
min. 3 0s0b v rozsahu min. 4 hodiny najneskér do 5 dni od nainstalovania, nastavenie stroja, dokumentéaciu ku stroju.

Termin dodania na konvektomat s prisluSenstvom do 14 dni od uzatvorenia zmluvy.

PoZzaduje sa predlozit podrobny aktualizovany rozpocet do 48 hod. od uzatvorenia zmluvy.

Pozaduje sa minimalne 2-roéna zaruka od terminu spustenia do prevadzky, zaruka zahffia vSetky naklady spojené so
zaruénym servisom. Dodavatel garantuje, Ze dodany tovar bude po dobu zaruénej doby spdsobily na pouZitie na dohodnuty
ucel, resp. na obvykly uc€el a zachova si dohodnuté, resp. inak obvyklé vlastnosti. Zaruka za akost dodavatelom dodaného
tovaru sa vztahuje na vSetky jeho vlastnosti po dobu zaruénej doby.

Po polroku pouzivania pozadujeme profylakticku prehliadku.

PoZzaduje sa dodanie novych, nerepasovanych, nepouzivanych zariadeni aj s prisluSenstvom, v originalnom baleni.

PoZaduje sa doloZenie osvedCenia o autorizovanom servisnom partnerstve na opravu a servis uvedenych zariadeni.

Pozaduje sa autorizovany zaru¢ny servis s nastupom na opravu do 8 hod. od nahlasenia poruchy. Dodavatel sa zavazuje
odstranit poruchu najneskor do 48 hodin od nastupu servisného technika na servis pre zariadenie, pokial su nahradné diely
dostupné u dodavatela. V pripade, Ze diely nie su dostupné u dodavatela, odstranenie poruchy najneskér do 5 kalendarnych
dni odo dna nastupu servisného technika na servis.

MozZnost objednania a dodavky prislusenstva samostatne ako nahradny diel pocas Zivotnosti zariadenia minimalne 10 rokov
od uvedenia pristroja do prevadzky.

PoZaduje sa do 3 dni od uzavretia zmluvy dodat' objednavatelovi technické parametre ponuknutych zariadeni vratane
prislusenstva.

PoZaduje sa najneskér do 3 dni odo dna uzavretia zmluvy predloZit prospekty alebo technické listy vyrobcu s aktualnymi
technickymi Specifikaciami ponukanych tovarov minim. v takom rozsahu, aby bolo mozné posudit’ spinenie vSetkych
poziadaviek uvedenych v Casti ,Technicka vlastnosti®.

Predavajuci berie na vedomie a nebude pozadovat od odberatela preddavok na kdpnu cenu. Splatnost faktury je do 30 dni
odo dnia jej doru€enia obstaravateflovi. Faktiura musi obsahovat vSetky nalezitosti v zmysle zakona o DPH &. 222/ 2004 v zneni
neskorsich predpisov. Vo fakture (dodacom liste) dodavatel uvedie Cislo kipnej zmluvy, stpis poloziek dodaného tovaru, jeho
mnozstvo, jeho celkovu cenu bez DPH a s DPH, sadzbu DPH. Faktdra sa vystavi dfiom splnenia dodavky. Podkladom na
vystavenie faktury je povinne dodaci list/ preberaci protokol.

Nedodrzanie ktorejkolvek podmienky a poziadavky Objednavatela uvedenych v objednavkovom formulari sa bude povazovat
za podstatné poruSenie zmluvnych podmienok, ¢o bude mat’ za nasledok odstupenie od zmluvy.

Dodavatel odovzda Objednavatelovi navody na obsluhu a udrzbu v slovenskom jazyku, vyhlasenie o zhode a doplfiujuce
doklady, resp. certifikat vydany autorizovanymi osobami. Su¢astou dodania tovaru bude servisna dokumentéacia, zarucny list,
preberaci protokol. PoZaduje sa vystavenie a odovzdanie montaznych a reviznych sprav ku konvektomatu k terminu jeho
montaze.

Dodavatel zodpoveda za vady, ktoré ma tovar v okamihu, ked prechadza nebezpecenstvo Skody na tovare na objednavatela,
aj ked sa stane zjavnou az po tomto ¢ase. Objednavatel je povinny oznamit bez zbyto¢ného odkladu dodavatelovi vSetky vady
tovaru, zistené pri preberani dodavaného tovaru, alebo bezprostredne, najneskér do 7 dni po zisteni vady, v pisomnej forme
prostrednictvom posty, alebo e-mailom.

Dodavatel je povinny oznamené vady tovaru odstranit bez zbytoéného odkladu, na vlastné naklady a bez naroku na
kompenzaciu tychto nakladov voci objednavatelovi, pri€om odstranenim vad sa rozumie vylu¢ne dodanie nahradného tovaru
za vadny tovar, pripadne dodanie chybajuceho tovaru. Tymto ustanovenim nie je dotknuté pravo objednavatelovi odstupit’ od
zmluvy.Zodpovednost za vady tovaru v rozsahu, ktory nie je upraveny zmluvou bude Objednavatel riesit v zmysle
Obchodného zakonnika.

Ak sa v technickej Specifikacii uvadza udaj alebo odkaz na konkrétneho vyrobcu, vyrobny postup, znacku, obchodny nazov,
patent alebo typ, umoZriuje sa dodavatelom predloZenie ponuky s ekvivalentnym rieSenim s uplne rovnakymi parametrami.
Ekvivalent je mozné dodat' v rovnakej alebo vyssej kvalite podla technickej Specifikacie predmetu zakazky len po konzultacii a
so suhlasom Objednavatefla.

V pripade, Ze dodavatel ponukne tovar, ktory povazuje za ekvivalentny k pozadovanej Specifikacii, pozaduje objednavatel po
nadobudnuti U€innosti zmluvy bezodkladné pisomné oznamenie dodavatela, ze predklada ekvivalentny produkt a su¢asne
pozaduje predloZenie dokumentacie k dodavanému ekvivalentnému produktu, z ktorej je zrejmé, Ze tento produkt spifia véetky
poziadavky na ekvivalentny produkt, Specifikované objednavatelom pri zadani zakazky do EKS.

Pokial dodavatel nepreukaze, Ze predkladany ekvivalent spifia pozadované $pecifikacie, bude to odberatel povaZovat za
podstatné porusenie zmluvnych podmienok s narokom na odstupenie od zmluvy.

Uchadzac suhlasi so zverejfiovanim vsetkych zmluvnych nalezitosti buducej zmluvy.
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24 Prilohy opisného formulara Zmluvy:

lll. Zmluvné podmienky

3.1 Miesto plnenia Zmluvy:

Stat: Slovenska republika
Kraj: Trenciansky

Okres: Trengin

Obec: Trencin

Ulica: Ul. P. Jilemnického 24

3.2 Cas / lehota plnenia zmluvy:
07.09.2018 07:00:00 - 27.09.2018 14:00:00

3.3 Dodavané mnozstvo/ rozsah zmluvného plnenia:

Jednotka: celok
Pozadované mnozstvo: 1,0000

3.4 Prava a povinnosti zmluvnych stran podla tejto Zmluvy sa spravuju Obchodnymi podmienkami elektronického
trhoviska verzia 3.4, u€inna zo dha 25.5.2018 , ktoré tvoria neoddelitelnu prilohu tejto Zmluvy.

IV. Zmluvna cena
41 Celkova cena predmetu Zmluvy bez DPH: 7 833,33 EUR
42 Sadzba DPH: 20,00
4.3 Celkova cena predmetu Zmluvy vratane DPH: 9 400,00 EUR

V. Zaverecné ustanovenia

5.1 Tato Zmluva bola uzavretd automatizovanym sp6sobom v ramci Elektronického kontraktaného systému a v zmysle
Obchodnych podmienok elektronického trhoviska verzia 3.4, G¢inna zo dfia 25.05.2018, ktoré tvoria jej prilohu ¢&. 1.

5.2 Tato Zmluva nadobuda platnost driom jej uzavretia a Ucinnost za podmienok definovanych v Obchodnych
podmienkach elektronického trhoviska uvedenych v bode 5.1 tejto zmluvy.

5.3 Tato Zmluva vratane jej priloh predstavuje Uplnd dohodu zmluvnych stran o jej predmete. VedlajSie dohody k tejto
zmluve neexistuju.

5.4 Tato Zmluva je vyhotovend v elektronickej podobe v Styroch vyhotoveniach, po jednom pre kazdu zmluvnu stranu,
jedno vyhotovenie bude zaslané na zverejnenie v Centralnom registri zmliv Uradu vlady Slovenskej republiky a jedno
bude zverejnené v Centralnom registri zmlav trhoviska.

5.5 Tuto Zmluvu bude mozné menit a dopliat za podmienok stanovenych prislusnymi véeobecne zavaznymi pravnymi
predpismi len vo forme pisomného a Cislovaného dodatku podpisaného oboma zmluvnymi stranami.

5.6 Této Zmluva mé nasledovné prilohy:
Priloha €.1 Obchodné podmienky elektronického trhoviska verzia 3.4, 4¢inna zo dina 25.05.2018,
https://portal.eks.sk/SpravaOpet/Opet/VerejnyDetail/

V Bratislave, dria 30.08.2018 10:52:01

Objednavatel:
Stredna odborna Skola obchodu a sluzieb, Ul. P. Jilemnického 24, Trencin
konajuci prostrednictvom osoby poverenej zastupovat Objednavatela v ramci elektronického trhoviska

Dodavatel

AAA Gastro s.r.o.
konajuci prostrednictvom osoby poverenej zastupovat Dodavatela v ramci elektronického trhoviska
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